Bygdit eget maltid

Vi har serget for alle de rette ingredienser til et fuldendt maltid - men du er mesterbyggeren,
der sammensaetter det helt efter din smag. Veelg fire retter, en af hver farve.

Protein

Korean fried chicken

med sad & krydret koreansk sauce.

Toppet med sesamfra
forarsleg

Ovnstegt laks

Chili sin carne &

Byg-din-hotdog

syltede agurker - byg

Tilbehor

Miso erred

og frisk lime

Charcutier

Fransk hvidlegsbred
med parmesan
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@ Indeholder ikke animalske produkter.

BBQ glaseret svinebryst
med spradt og saesonens
hjemmelavet coleslaw

med hjemmelavet tartar sauce

Fyldig chilimed benner og grentsager,
medium-krydret. Serveres med tortilla chips,
vegansk creme fraiche og jalapefios

Rimmet gkologisk arred fra Vejle
Adal med miso marineret selleri

Grillede grentsager og et lille
udvalg af forskellige palser

og friske

@

Pkologisk kyllingepealse, brioche,
leagketchup, sennep og hjemmelavede

som du har lyst!

Taco Pinto de Gallo &
Majs taco med Pinto banner, Pico de
Gallo sauce, vegansk créme fraiche
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Q Indeholder ikke ked eller fisk.
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Energi

Pommes frites &
@kologiske og sprade. Du kan vaelge dine
dips efter at have scannet menuen

Ravioloni med svampe & troffel @
Laekker pastaret med skovsvampe og
treffel i en cremet sauce. Toppet med
parmesan og friske krydderurter

okologiske miniruller &
Sprade fordrsruller fyldt med grentsager.
Stegt nudelsalat & sur-sed sauce

Ovnstegte kartofler ]
toppet med hjemmelavet aioli

3-i-1selleri @
Trio af selleri. Tilberedt saltbagt,
syltet og som puré

Regnbue salat @
med sasonens rodfrugter,
stracciatella ost og vinaigrette

En-to-mat salat @
med friske og solterrede tomater, syltede
redlag, mozzarella og gremolata

Asiatisk salat bowl &
Spred salat med kal, grentsager,
edamame bgnner og s@d sesamdressing

Frisk frugtsalat &
Et farverigt udvalg af dagens friskeste
saesonfrugter - sadt og saftigt



