
Voksne

229,-
Børn

135,-

Byg dit eget måltid
Vi har sørget for alle de rette ingredienser til et velafbalanceret måltid –
men du er mesterbyggeren, der sammensætter det helt efter din smag.

Voksne vælger fire retter, mens børn vælger tre retter og den gule klods.

Før du bestiller, kontakt os venligst verørende 
eventuelle allergier. Du kan altid spørge de 
menneskelige hjælpere, hvorvidt retterne kan 
tilpasses netop dine behov. Du finder vores 
allergioversigt I bestikholderen på bordet.

 
Indeholder ikke animalske produkter.

 
Indeholder ikke kød eller fisk.

 Børnevenlig ret.

Det voksne
3-i-1 svampe
Grillede og syltede og serveres
med en cremet puré

Balkan fladbrød
Med Marrokkansk chutney

Gratineret squash
På bund af vores hjemme-
lavet tomatsauce

ØKO okse & grøntsagsdeller
Serveres med hjemmelavet
tomatsauce

Chana masala
Blomkål og kikærter i spicy 
karry-tomatsauce

Protein Energi

Det friske

MINI CHEFs grønne teriyaki
Hjemmelavet økologisk svampe 
& ærtebøf

Skandinavisk laks
Ovnstegt og marineret med
urter, citron og koldpresset olie

Dansk kyllingeoverlår
Ovnstegte med sød paprika. Hertil 
grov agurke-relish

Pommes frites
Økologiske og sprøde

ØKO pasta
Spaghetti-style med et dryp
koldpresset olie

Minifigur-kokkens hjemmelavede mos
Sæsonens grøntsager og linser med 
sprødt knas

Sprøde kartoffel hapsere
Med en krydret smag af 
bukkehorn og cayenne. 
Hertil Haydari dip

Kisir
Tyrkisk inspireret bulgursalat med
tomat, koriander og sprød kål

En-2-mat-salat
Med mozzarella, løg, basilikum og felt-salat 
marineret med balsamico-glacé

Frisk frugt & bomstærke stænger
Friske og udvalgt efter sæson

Sæsonens bagte rodfrugter
Serveres som salat med sesam 
glaze og ristede kerner


